
 
 

 

蟹 
鰻 
煮穴子 
子持ち昆布 
玉子 
 
手巻き、又は細巻き 
鉄火巻き、胡瓜巻き 
新香巻き、紫蘇巻き 
納豆巻き等 
 
季節により 20～25 種類の 
ネタをご用意致して 
おります。 
 

剣烏賊  
帆立 
鱸 
鯛 
間八 
縞鯵 
蛸 
サーモン昆布〆 
鮪 
とろ 
雲丹 
いくら 
鳥貝 
赤貝 
海老 
赤海老 

寿司食べ放題 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
＊ 仕入状況によりメニューを変更する場合がございます。ご了承ください。 

 

¥5,800 
ご昼食（金・土・日・祝日のみ） 

1 部：11:30～12:30  2 部：12:45～13:45  3 部：14:00～15:00 

  
 

ゴールデンウィーク、お盆、年末年始等は値段が変更する場合がございます。 
料金には、税金・サービス料が加算されます。 

食物アレルギーをお持ちのお客様は、 
どうぞご遠慮なくレストランマネージャーまでお申し付けくださいませ。 

 

 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  

All you can eat sushi in 60 minutes 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Menus may be subject to change due to market availability.  

¥5,800  
Lunch （Friday, Saturday, Sunday, National Holiday） 

First：11:30～12:30   

Second：12:45～13:45   

Third：14:00～15:00 
 
 

Price is subject to tax and service charge.  /  We use domestic rice. 
Should you be allergic to any food ingredients,  
please ask Restaurant Manager for assistance. 

 

Crab (Kani) 
Eel (Unagi) 
Conger eel (Anago) 
Seaweed with fish roe (Konbu) 
Egg (Tamago) 
 
Selection of Temaki or Maki roll 
filled with a choice of 

Tuna, Cucumber, Pickles 
“Shiso” leaf or Natto 

 
 
 
 
 

Squid (Ika)  
Scallop (Hotate) 
Perch (Suzuki) 
Sea bream (Tai) 
Amberjack (Kanpachi) 
Horse mackerel (Shimaaji) 
Octopus (Tako) 
Kombu marinated salmon  
Tuna (Maguro) 
Fatty tuna (Toro) 
Sea urchin (Uni) 
Salmon roe (Ikura) 
Cockle (Torigai) 
Ark shell (Akagai) 
Shrimp (Ebi) 
Red shrimp (Akaebi) 


