
表示料金には、税金・サービス料が含まれます。当ホテルでは、国産米を使用しております。 

メニュー内容は、仕入れ状況により変更の場合がございますのでご了承ください。食物アレルギーなど、お食事に特別なご要望があるお客様はスタッフまでお申し付けください。 

A La Carte Menu 
April 7 ~ 

 STARTER 

国産牡蛎 3 ピース 
いくら、ポン酢ゼリー、ミニョネット 

2,800 

カンパチ、甘エビ
出し巻き、桜ライス、沖縄県産海ブドウ 

3.000 

セントラム パテアンクルート
ダック、フォアグラ、ピカリリ

3,700 

トマト バーティカル
シュクリーヌガーデンリーフレタス

ゼレス 
トマトストロベリーソルベ

2,900 

イエロートマトガスパチョ
キュウリ

エキストラバージンオリーブオイル
2,500 

グリーンルッコラスープ 
大葉 
2,500 

CENTRUM BURGER 
セントラムバーガー 150g

ヤングスピナッチ、アボカド

バッファローモッツァレラチーズ 

下記より一品

サイドデッシュをお選びください。

4,000 

SIDE 

ほうれん草のソテー   1,400 
ビアーバター・ウェッジポテト    1,400 

ボヘミアンラタトゥイユ    1,400 

アスパラガスのグリル   1,400 

マッシュポテト  1,400 

フレンチフライドポテト   1,400 

BUTCHER’S CUT 

和牛 A4 サーロイン 100g   7,000 

アイルランド産ビーフトマホーク 1,000g   24,000 

アメリカ産プライムストリップロイン 200g   6,300 

オーストラリア産ブラックアンガスリブアイ 200g

5,300 

オーストラリア産ブラックアンガステンダーロイン 200g

5,900 

SAUCE 
赤ワインソース、ワサビ 

ジンジャーキャラメル・ソイソース 
ベアルネーズソース 

ADD TO THE CUT 

フォアグラ    1,700 

ハーフカナディアンロブスター   4,400 

CENTRUM SPECIALTY 

和牛のピティヴィエ（パイ包み焼き） 
パースニップピューレ   5,800 

SEAFOOD 

イトヨリのグリル グレモラータ
春豆のラグー、ブリーチーズ

3,900 

500g   カナディアンロブスター    8,500 

SAUCE 
ロブスター アルモリケーヌ

梅タルタルソース 
レモンタイム

DESSERT 

ストロベリーティラミス    1,900 
ストロベリーアイスクリーム

チョコレートタルトブラウニー   1,900 
ソルベ、チェリー、メロン

アイスヌガー べ デ ザンジュ    1,900 
エスプーマ



 Prices inclusive of taxes and service charge. Rice served is a product of Japan. If you have any special dietary needs or food allergies, please let us know. 

Please note that menus may be subject to change due to market availability. 

A La Carte Menu 
April 7 ~ 

STARTER 

JAPANESE OYSTERS 

3PCS 

Salmon roe, ponzu jelly, mignonette 

2,800 

KANPACHI, AMAEBI PRAWN 

Dashi omelet, sakura rice 

Okinawa sea grape 

3,000 

CENTRUM PATE EN CROUTE 

Duck, foie gras, piccalilli 

3,700 

TOMATO VERTICAL 

Sucrine garden green, xérès 

Tomato strawberry sorbet 

2,900 

YELLOW TOMATO GAZPACHO 

Cucumber, olive oil 

2,500 

GREEN ARUGULA SOUP 

Ohba leaf 

2,500 

CENTRUM BURGER 
Black Angus beef, young spinach 

Avocado 

Buffalo mozzarella 

+ One choice of side dish from below

4,000 

SIDE 

SAUTÉED SPINACH   1,400 

CAJUN WEDGE POTATOES   1,400 

BOHEMIAN RATATOUILLE   1,400 

GRILLED ASPARAGUS   1,400 

MASHED POTATOES   1,400 

HAND CUT FRENCH FRIES   1,400 

BUTCHER’S CUT 

Japanese Wagyu A4 Sirloin 100g   7,000 

John Stone Irish Beef Tomahawk 1,000g   24,000 

USA PRIME Beef Striploin 200g   6,300 

Australian Black Angus Beef Rib Eye 200g   5,300 

Australian Black Angus Beef Tenderloin 200g   5,900 

SAUCE 
Choice of 

Bordelaise   /   Ginger Caramel Soy   /   Wasabi   /   Béarnaise 

ADD TO THE CUT 

FOIE GRAS   1,700 

HALF CANADIAN LOBSTER   4,400 

CENTRUM SPECIALTY 

WAGYU BEEF PITHIVIER   5,800 

  Parsnip purée 

SEAFOOD 

ITOYORI RED SNAPPER GREMOLATA   3,900 
Fresh spring garden bean medley Brie cheese    

500g CANADIAN LOBSTER   8,500 

SAUCE 
Choice of 

Lobster Armoricaine   /   Ume Tartare   /   Lemon Thyme  

DESSERT 

STRAWBERRY TIRAMISU 
Strawberry ice cream   1,900 

CHOCOLATE TARTE BROWNIE 
Sorbet, cherries, melon     1,900 

 ICED NOUGAT BAIE DES ANGES 
Espuma   1,900 
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