
Prices inclusive of taxes and service charge. If you have any special dietary needs or food allergies, please let us know. Please note that menus may be subject to change due to market availability. 
表示料金には、税金・サービス料が含まれます。メニュー内容は、仕入れ状況により変更の場合がございますのでご了承ください。食物アレルギーなど、お食事に特別なご要望があるお客様はスタッフまでお申し付けください。 

 
 
 

STARTER / 前菜 
 
 
Falafel Butternuts Squash 
Quinoa, humous, pomegranate, strawberry, Papadume 
ファラフェル、バターナッツスクアッシュ 
キノア、ホモス、ザクロ、苺、パパダム 
 
 
Smoked Salmon Verrine  
Spinach mousse, strawberries Feta cheese      
スモークサーモンヴェリーヌ 
ほうれん草のムース、苺、フェタチーズ   
 
 
Britany Buck Wheat Crêpe 
Ham, spinach, free range egg, Gruyère cheese 
そば粉クレープ 
ハム、ほうれん草、平飼い卵、グリュイエールチーズ 
 
 
CENTRUM Pâté En Croûte 
Foie gras, duck magret, kurobuta, piccealilli 
セントラム パテアンクルート 
フォアグラ、ダックマグレ、黒豚、ピカリリ 
 
 
Awaji Onion Gratiné 
Baguette, Swiss cheese 
淡路島産オニオングラタンスープ 
バゲット、スイスチーズ 
 
 

 
 
 
 

WOOD FIRE MAIN / メインディシュ 
 
 
Winter Black Truffle Spaghetti  
Madeira vine veal jus 
黒トリュフスパゲッティ 
マデラ酒風味の仔牛のジュ 
 
 
Grilled Salmon  
Potato mussel clam, lemon thyme emulsion      
炭火焼きサーモン 
ポテト、ムール貝、アサリ、レモンタイムエマルジョン 
 
 
Grilled Chicken Breast, Vin Jaune 
Morell mushroom, pommes persillade 
鶏胸肉のグリル、ヴァンジョーヌソース 
モリーユ茸、ポムペルシヤード 
 
 
Australian Black Angus Beef Sirloin Steak  
Café de Paris butter, hand cut french fries 
オーストラリア産ブラックアンガスサーロインステーキ 
カフェドパリバター、ハンドカットフレンチフライ 
 
DESSERT / デザート 
 
 
Strawberry Tiramisu 
Ice cream  
ストロベリーティラミス 
アイスクリーム 
 
Baked Chocolate Fondant  
Kumquat, salted caramel ice cream 
チョコレートフォンダン 
金柑、塩キャラメルアイスクリーム 
 
Blood Orange Hazelnut Vacherin  
Sorbet, milk chocolate 
ブラッドオレンジとヘーゼルナッツヴァシュラン 
シャーベット、ミルクチョコレート 

CENTRUM 
セントラム ランチ   9,800 
 
 
Falafel Butternuts Squash 
Quinoa, humous, pomegranate, strawberry, Papadume 
ファラフェル、バターナッツスクアッシュ 
キノア、ホモス、ザクロ、苺、パパダム 
Orまたは 
CENTRUM Pâté En Croûte 
Foie gras, duck magret, kurobuta, piccalilli 
セントラム パテアンクルート 
フォアグラ、ダックマグレ、黒豚、ピカリリ 
 
 
Awaji Onion Gratiné 
Baguette, Swiss cheese 
淡路島産オニオングラタンスープ 
バゲット、スイスチーズ 
 
 
Grilled Salmon  
Potato mussel clam, lemon thyme emulsion      
炭火焼きサーモン 
ポテト、ムール貝、アサリ、レモンタイムエマルジョン 
Orまたは 
Grilled Australian Black Angus Beef Tenderloin 
Mashed potato, bohemian ratatouille 
Jus 
オーストラリア産 
ブラックアンガスビーフテンダーロインのグリル 
マッシュポテト、ボヘミアンラタトゥイユ 
ジュ 
 
 
Strawberry Tiramisu 
Ice cream  
ストロベリーティラミス 
アイスクリーム 
Orまたは 
Baked Chocolate Fondant  
Kumquat, salted caramel ice cream 
チョコレートフォンダン 
金柑、塩キャラメルアイスクリーム 
 
 
Coffee or Tea 
コーヒーまたは紅茶 
 

  

WEEKEND LUNCH EXPERIENCE 
ウイークエンドランチ エクスペリエンス 
2 DISHES 2 品コース 6,500  前菜、メインディッシュ、食後のお飲物 
3 DISHES 3 品コース 7,500  前菜、メインディッシュ、デザート、食後のお飲物 
＊下記メニューより 1 品ずつお選びください。 

Lunch Menu 
January 4 ～ 
11:30 – 14:30 (14:00 L.O.) 
 

※ソムリエセレクション  
グラスワイン 2 杯付き +4,000  グラスワイン 3 杯付き +6,000 
※Sommelier Selection      2 Glasses of wine +4,000 / 3 Glasses of wine +6,000 


