
表示料金には、税金・サービス料が含まれます。 

メニュー内容は、仕入れ状況により変更の場合がございますのでご了承ください。食物アレルギーなど、お食事に特別なご要望があるお客様はスタッフまでお申し付けください。 

 

 

STARTER 
 
国産牡蛎 3 ピース    3,100 
いくら、ポン酢ゼリー、ミニョネット 
 

セントラム パテアンクルート    4,200 
フォアグラ、ダックマグレ 
黒豚、ピカリリ 

 
ズッキーニタルト           3,800 
ナスのキャビア、ゴートチーズアイスクリーム 
 
冷製ジェノベーゼスパゲッティ     4,500 
タタキビーフのタルタル、エッグコンフィ 
 
ピストースープ       2,000 
デルヴェルデパスタ、サマービーン、トマト 
パルメザンチーズ、バジル 
 
マルセイユ風フィッシュスープ        2,200 

クルトン、ルイユ、グリュイエールチーズ 

 

スモークサーモントラウト      4,000 

ビーツとマンゴー 

イクラ、フェタチーズ、ソルベ 

 
CENTRUM SPECIALS 
 
北海道産ホタテ貝の炭火焼き      4,500 
国産トウモロコシ、ソテーマッシュルーム 
パルメザンチーズ 
 
鯛のグリル        5,500 
百合根、レンコン、インゲン豆のサラダ 
セサミマスタードドレッシング 
 
ミートプラッター（二人分）     18,000     
・アメリカ産ブラックアンガスサーロイン 
・国産フランクステーキ フィレンツェ風 
・オーストラリア産フィレミニョン、ロッシーニ風 
・オリーブ牛フィレ、ワサビ添え      
      

DESSERT 
 
ヴァシュラン        2,100 

北海道産フロマージュブラン、ベリー 

シャーベット 

 
マンゴープリン、パイ添え      2,100 

チアシード、ココナッツクリーム 

エキゾチックシャーベット 

 
チョコレートフォンダン      2,100 

チュロス、マカダミアナッツソース 

塩キャラメルアイスクリーム 
 

 

 

 

 

FROM OUR WOOD FIRE GRILL 
 
 
 
 
 
 
 
A4 和牛フィレ 100g    8,000 
 
 
F1 オーストラリア産 
ブラックアンガステンダーロイン 200g    6,500 
 
 
F1 オーストラリア産 
ブラックアンガスストリップロイン 250g  6,000 
 
 
アメリカ産アンガスビーフリブアイ 200g  5,500 
 
 
鹿児島県産黒豚 250g    4,500 
  
SAUCE 
赤ワインソース、ベアルネーズソース 
ジンジャーキャラメル・ソイソース 
グリーンペッパーコーンソース 
セントラムバーベキューソース 
 
 

セントラムバーガー 150g      4,500 

ヤングスピナッチ、アボカド、平飼い卵 

バッファローモッツァレラチーズ 

下記より 1品サイドデッシュをお選びください。 

 
 

 

 

 

 

 

 

 
 

カナディアンロブスター 500g     9,400 

 

ハーフカナディアンロブスター     5,000 

 

本日の魚               時価 

 

 

SIDE 
 
ほうれん草のソテー    1,600 

ケイジャン ウェッジポテト    1,600 

ボヘミアンラタトゥイユ     1,600 

アスパラガスのグリル    1,600 

マッシュポテト   1,600 

フレンチフライドポテト    1,600 

マッシュルームのソテー    1,600 

黒トリュフペンネ パルメザン    2,800 
 

F1 オーストラリア産 
ブラックアンガストマホーク 1,000g    25,000 
 
F1 オーストラリア産 
ブラックアンガス Tボーン 1,000g    23,000 
 

  C onta i ns  Al cohol       Conta i ns  Dai ry       Conta ins  N uts        Conta ins  P ork        G luten F ree       V egetar ian  
    



Prices inclusive of taxes and service charge. If you have any special dietary needs or food allergies, please let us know. 

Please note that menus may be subject to change due to market availability. 
 

STARTER 
 
JAPANESE OYSTERS 3PCS     3,100 
Salmon roe, ponzu jelly, mignonette 
 
CENTRUM PÂTÉ EN CROÛTE    4,200 
Foie gras, duck magret, kurobuta piccalilli 
 
ZUCCHINI TART   3,800 
Eggplant caviar, goat cheese ice cream 
 
COLD SPAGHETTI GENOVESE   4,500 
Tataki beef tartare, egg confit    
 
PISTOU SOUP   2,000 
Del Verde pasta, summer beans, tomato 
Parmesan, basil 
 
MARSEILLE FISH SOUP    2,200 
Rouille, crouton, gruyère cheese 
 
SMOKED SALMON TROUT    4,000 
beet and mango  
Ikura, feta cheese, sorbet 
 
 
CENTRUM SPECIALS 
 
HOKKAIDO SCALLOP     4,500 
Japanese corn, sautéed mushroom, Parmesan 
 
GRILLED SEA BREAM     5,500 
Lily bulb, lotus root and green bean salad 
Sesame mustard dressing 
 
MEAT PLATTER EXPERIENCE for 2  18,000 
・US Black Angus sirloin, Café de Paris butter 

・Japanese domestic flank steak Florentine  

・Australian fillet mignon Rossini  

・Japanese wagyu tenderloin, wasabi       
 
 
DESSERT 
 
VACHERIN     2,100 
Hokkaido fromage blanc, berries, sorbet   
 
MANGO PUDDING PUFF   2,100 
Chia seed, coconut cream, exotic sorbet 
 
CHOCOLATE BAKE FONDANT   2,100 
Churros, macadamia nuts sauce   
Salted caramel ice cream   
 
 

 

FROM OUR WOOD FIRE GRILL 
 
 
 
 
 
 
A4 Japanese Wagyu Tenderloin 100g    8,000 
 
 
F1 Australian Black Angus Tenderloin 200g    6,500 
 
 
F1 Australian Black Angus Striploin 250g  6,000 
 
 
USA Angus Beef Rib Eyes 200g    5,500 
 
 
Kagoshima Black Pork 250g    4,500 
 
 
SAUCE 
Choice of 
Bordelaise / Béarnaise / Ginger Caramel Soy 
Green Pepper Corn / CENTRUM BBQ Sauce 
 
 
CENTRUM BEEF BURGER    4,500 
Black Angus beef, young spinach, free range egg 
Avocado, Buffalo mozzarella 
+ One choice of side dish from below 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
CANADIAN LOBSTER 500g    9,400 
 
 
HALF CANADIAN LOBSTER    5,000 
 
 
CATCH OF THE DAY        Market Price 
 

SIDE 
 
SAUTÉED SPINACH    1,600 
CAJUN WEDGE POTATOES    1,600 
BOHEMIAN RATATOUILLE    1,600 
GRILLED ASPARAGUS    1,600 
MASHED POTATOES    1,600 
HAND CUT FRENCH FRIES    1,600 
SAUTÉED MUSHROOMS    1,600 
BLACK TRUFFLE PENNE PARMESAN    2,800 
 

F1 Australian Black Angus Tomahawk 1,000g 25,000 
 
F1 Australian Black Angus T Bone 1,000g    23,000 
 

  C onta i ns  Al cohol       Conta i ns  Dai ry       Conta ins  N uts        Conta ins  P ork        G luten F ree       V egetar ian  

    
 

 


