
 

 

 

 

 

 
表示料金には税金・サービス料が含まれます。メニュー内容は、仕入れ状況により変更の場合がございますのでご了承ください。 

食物アレルギーなど、お食事に特別なご要望があるお客様はスタッフまでお申し付けください。 
Prices inclusive of taxes and service charge. If you have any special dietary needs or food allergies, please let us know. 

Please note that menus may be subject to change due to market availability. 

 

 

Seafood with this logo comes from ASC certified responsible 

farm. www.asc-aqua.org ASC-C-44060 

 

been certified to MSC’s environmental standard for fishing . 

msc.org  MSC-C-65589 

 
 

Grill & Wine 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
GRILL EXPERIENCE 
グリルエクスペリエンス  

 
AUTUMN VEGETABLES AND 
PROSCIUTTO COTTO SALAD 

Butter lettuce, beets, maitake mushroom, 
feta cheese, balsamic vinaigrette   

秋野菜とプロシュートコットのサラダ 
サラダ菜、ビーツ、マイタケ、フェタチーズ、

バルサミコビネグレット 

* * * 
NARUTO KINTOKI  

SWEET POTATO SOUP 
「鳴門金時」さつまいものスープ 

* * * 
GRILLED SPANISH MACKEREL  

Seasonal vegetables, sauce vierge 
寒鰆のグリル 

季節の野菜、ソースヴェルジュ 

 
Or または 

 
GRILLED AUSTRALIAN  

BLACK ANGUS BEEF SIRLOIN  
オーストラリア産ブラックアンガス 

ビーフサーロインのグリル 
 

1 SIDE DISH 
お好みのサイドディッシュ 1 品 

* * * 
TODAY’S DESSERT 
本日のデザート 

 
COFFEE or TEA 

コーヒーまたは紅茶 

 
40TH ANNIVERSARY SET  

40 周年記念特別コース 

 
ESCARGOTS À LA BOURGUIGNONNE  

Garlic croutons 
ブルゴーニュ風エスカルゴ 

ガーリッククルトン 

* * * 
CRÈME DE CHAMPIGNONS 
Porcini powder, truffle foam  
マッシュルームクリームスープ 

ポルチーニパウダー、トリュフフォーム 

* * * 
“CENTRUM STYLE” SOLE MEUNIÈRE  

Spinach, capers, parsley, tomato 
セントラムスタイル ソールムニエル 

ほうれん草、ケッパー、パセリ、トマト 

* * * 
WOOD-FIRED AUSTRALIAN  

BLACK ANGUS BEEF TENDERLOIN  
ROSSINI STYLE 

 Foie gras, mashed potato,  
sauce périgueux 

オーストラリア産ブラックアンガス 
フィレ肉のロッシーニ風 

フォアグラ、マッシュポテト、ソースペリグー 

* * * 
PROFITEROLES  
Nougat glacée,  

warm chocolate sauce   
プロフィットロール 

ヌガーグラッセ、温かいチョコレートソース 
 

COFFEE or TEA 
コーヒーまたは紅茶 

 
SIGNATURE SET 
シグネチャーセット 

 
SEAFOOD ON ICE 

シーフード オン アイス 
ADD HALF CANADIAN LOBSTER 
カナダ産オマール海老（半身）を追加 

+JPY 2,500 

* * * 
NARUTO KINTOKI  

SWEET POTATO SOUP  
「鳴門金時」さつまいものスープ 

* * * 
GRILLED SPANISH MACKEREL 

Seasonal vegetables, sauce vierge 
寒鰆のグリル 

季節の野菜、ソースヴェルジュ 

* * * 
GRILLED DOMESTIC WILD BOAR LOIN 

国産いのししロースのグリル 
 

Or または 
 

GRILLED RANGERS VALLEY  
BEEF TENDERLOIN 
レンジャーズバレー 

ビーフテンダーロインのグリル 

* * * 
1 SIDE DISH 

お好みのサイドディッシュ 1 品 
 

CHESTNUT TARTE 
Tonka bean ice cream 

栗のタルト 
トンカ豆のアイスクリーム 

 
COFFEE or TEA 

コーヒーまたは紅茶 
 

 
 

JPY 8,500 
 

JPY 13,000 
 

JPY 15,500 
 

          CHOICE OF SIDE DISH 

POTATO FRIES 
フライドポテト 
 

CREAMED SPINACH 
ほうれん草クリーム煮 

MASHED POTATO 
マッシュポテト 
 
MIXED GREEN SALAD 
ミックスグリーンサラダ 
 

 
 
 

AWAJI ONION RINGS 
淡路島産オニオンリング 
 
SAUTEED MIX MUSHROOM  
キノコのソテー 

 

 
A4 WAGYU TENDERLOIN 80g  
A4 和牛テンダーロイン 
+JPY 4,500 

 

 
KAGOSHIMA WAGYU RUMP BEEF 100G  
鹿児島県産和牛ラムイチ 100g 
+JPY 2,800 

 
CANADIAN LOBSTER 
カナダ産オマール海老 ご追加 

+JPY MARKET PRICE（市場価格） 

 

MAIN COURSE UPGRADE 
  

 
GRILLED DOMESTIC WILD BOAR LOIN  
国産いのししロースのグリル 
+JPY 2,200 

 

ADDITIONAL 
 


